RISTORANTE

ANTIPASTI

< Se non siete capaci di qualche stregoneria, e inutile che vi occupiate di cucina

Q’oﬁoo* stufato alla }oa}mﬁléa su spuma di patate 13
Octopus stewed with pa}am’ﬁa on potato mousse

TO’H’HO* afa [unga a[}orimo Sd[@ (4 mancfor(e 13

Tuna Wifﬁ cﬁeese amf a[mon(f

Sqojoie* cacio e pepe su brusca al nero 13

Sey}n’e cheese and black pepper

‘Mi[[efogﬁe di alici, pane sardo, mozzarella di Eufa[a e }mcﬁino 13

?lncﬁovies on toaste(f Ereaaf, Eufafo’s mozzare[[a amf tomatoes

T rigﬁ’e* di scog[io alla vernaccia con olive e ca}ajaeri 13
Mu[[et Wifﬁ ofi\/es anaf CCl}’JéZTS

Scafoypa di pesce sciabola con ca}oonatina di zucchine 13

Scabbard fisﬁ with zuchini

Misto di 6 antipasti a cura dello cﬁef (minimo per 2 persone) p. p. 28
‘Mix 6 types

Culaccia di Parma con mozzarella di Eufa(a 12

ﬂ-fam amfﬁufa(o’s mozzare(fa

Si prega di specificare allergie e intolleranze al personale di servizio
I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere congelati o abbattuti secondo le normative vigenti



—__PRIMI

RISTORANTE

Se vogliamo bene a qualcuno invitarlo cena e un modo splendido per dirglielo

Linguine alla gmnseofa* 18

Linguini with crab

S}?agﬁem’ a[[’ag[io orsino con tartare di ricciola* 18
S}aagﬁetti with gar(ic and raw amﬁefjacﬁ

Saccottini* di Joo@oo, patate e mentuccia ‘AOP
Ravioli with octopus, potatoes and mint

Paccheri alici* e Jaecon’no 15

Paccheri with anchovies and }aecorino cheese

Orecchiette al nero F/{‘ Y
Orecchiette with cu{ tlefi
%

1

Si prega di specificare allergie e intolleranze al personale di serv‘}e
I prodotti contrassegnati con * potrebbero essjere congelati o abbattuti secondo ie normati




RISTORANTE

SECONDI

Dio fece il fuoco ma certo il diavolo fece i cuochi

Ricciola con _patate Jaomodbrini ¢ olive 20

ﬂmﬁerjacﬁ with _potatoes, tomatoes and olives

Trancio di tonno alla puttanesca 20

Tuna W‘Ll’ﬁ tomatoes o[ives cmc{ ca}aers

Frittura: calamari, alici e gamberi 20
Fried sqm’cf, anchovies and sﬁrimy

Gratin di scampi gamberoni bianchi e calamari 32
Sﬁrim}o, scam}n’ and squicf gratin

Tagﬁam 6[1 B[OICE angus g?’ 300 20

Black angus steak

Scafqpya di cacio fume’ con ]aomoaforini ¢ basilico 13

Grilled scamorza with tomatoes and basil

Si prega di specificare allergie e intolleranze al personale di servizio

I prodotti contrassegnati con * potrebbero essere congelati o abbattuti secondo le normative vigenti

Alcuni prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di gen
qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Il cliente é pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima gell
preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze all )
1169/11 Allergeni: cereali contenenti glutine, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), frutta @ )
di sesamo, anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro), lupini, mollusg

ira per garantire la

e. Durante le
ensi del Reg. UE
0, senape, semi




