
APERITIVO DI BENVENUTO 
ANGOLO BAR - COCKTAIL DI FRUTTA MISTA ANALCOLICO 

SUCCHI DI FRUTTA ANANAS – ARANCIA – POMPELMO PROSECCO,
COCKTAIL SPRITZ, ACQUA, BIBITE

SFIZIOSI ACCOMPAGNAMENTI PER INIZIO DELL’APERITIVO
CANAPÈ AROMATIZZATE VARI GUSTI 

RUSTICI VARIEGATI MULTIGUSTO, TRECCIA RUSTICA DI PAN BRIOCHE 
ROTOLINO DI BRESAOLA E FORMAGGIO CON RUCOLA

ANTIPASTO AL BUFFET
ANGOLO DEL MARINAIO

INSALATINA DI MARE, SALMONE AFFUMICATO CON CROSTINI AL BURRO 
CALAMARI ALLA SICILIANA, GAMBERONI AL SALTO  

POLPO ARROSTO CON PATATE AL VAPORE

ANGOLO DEL RUSTICO 
 TRECCIA DI BUFALA, NOCCIOLINE PONTINE, CACIOTTA SCAVATA

CON GRAPPOLI D’UVA, CASCATA DI PROSCIUTTO DI BASSIANO AFFUMICATO, 
ROTOLO MOZZARELLA CON BRESAOLA CON RUCOLA E PARMIGIANO, 

RICOTTINE, TAGLIERE DI SALUMI MISTI, PRIMOSALE
CON MIELE, RUOTA DI PARMIGIANO REGGIANO.

ANGOLO DEI FRITTI
FIORI DI ZUCCA CON SCAMORZA E RICOTTA, VARIETA DI FRITTI VEGETALI 

BACCALÀ, GAMBERETTI, FRITTELLINE D’ALGA, POLPETTINE DI MELANZANE

SERVIZIO AL TAVOLO
PRIMI PIATTI

RAVIOLO ALLA CERNIA CON IL SUO RAGÙ E SPEZIE AROMATICHE DELL’ORTO 
RISOTTO CON ASPARAGI SELVATICI E BURRATA DI BUFALA 

SECONDO DI PESCE
FILETTO DI ORATA CON JULIENNE DI PATATE E ZUCCHINE

INSALATINA

MOMENTO MAGICO
TORTA NUZIALE CON BRINDISI AUGURALE, TRIONFO DI DOLCI, DOLCETTI
MISTI IN BICCHIERINI VARI GUSTI, BIGNOLATA AL CIOCCOLATO BIANCO, 

CASCATE DI MERINGHE, COMPOSIZIONI DI PICCOLE CROSTATINE DI FRUTTA 
BISCOTTINI SECCHI CON VIN SANTO E VINI LIQUOROSI, MILLEFOGLIE,

MIMOSA SPUMONE AL PISTACCHIO E CREMA, STRATI DI VANIGLIA
E AMARENA IN BICCHIERONE DI VETRO 

FRUTTA: COMPOSÈ DI FRUTTA FRESCA
OPEN BAR: CAFFÈ, SELEZIONE DI LIQUORI E DISTILLATI NAZIONALI

LA CANTINA: TREBBIANO E MERLOT IGT CANTINA SANT'ANDREA, BRAGHETTO, 
PROSECCO DI VALDOBBIADENE

BEVANDE ACQUA MINERALE GASSATA, ACQUA MINERALE NATURALE E COCA COLA 

R I S T O R A N T E  N A N È
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Menù Amore



APERITIVO DI BENVENUTO 
COCKTAIL DI FRUTTA MISTA ANALCOLICO , PROSECCO 

COCKTAIL SPRITZ , SANGRIA , ACQUA, BIBITE
RUOTA DI PARMIGIANO REGGIANO.

RUSTICI VARIEGATI MULTIGUSTO , TRECCIA DI PAN BRIOSCE
VARIETA DI FRITTI VEGETALI , POLPETTINE DI MELANZANE

PRIMI SERVITI SEDUTI:
STRIGOLONE CON SPIGOLA ZUCCHINE FIORI DI ZUCCA E PESTO DI RUCOLA 

RAVIOLONE ALLA BURRATA CON MELANZANE E PACHINO

GRAN BUFFET
ANGOLO DEL MARINAIO

INSALATINA DI MARE
SALMONE AFFUMICATO CON CROSTINI AL BURRO

TAGLIATA DI TONNO AI PISTACCHI CON RUCOLA E OLIVE 
GAMBERONI CON ZUCCHINE E GUANCIALE 
POLPO ARROSTO CON PATATE AL VAPORE 

ANGOLO DEL RUSTICO
NOCCIOLINE DI BUFALA PONTINE

CACIOTTA SCAVATA CON GRAPPOLI D’UVA
CASCATA DI PROSCIUTTO DI BASSIANO AFFUMICATO 

ROTOLO MOZZARELLA CON BRESAOLA CON RUCOLA E PARMIGIANO 
RICOTTINE, GRAN TAGLIERE DI SALUMI

PRIMOSALE CON SALSA DI SPEZIE DELL’ORTO, PORCHETTA CALDA 

ANGOLO DEI FRITTI
FIORI DI ZUCCA CON MOZZARELLA E ALICI

FIORI DI ZUCCA CON SCAMORZA E RICOTTA 
BACCALÀ PASTELLATO, FRITTELLINE D’ALGA

FRITTELLE DI ZUCCHINE, FRITTELLE DI PEPERONI

MOMENTO MAGICO
TAGLIO DELLA TORTA NUZIALE CON BRINDISI AUGURALE

TRIONFO DI DOLCI 
DOLCETTI MISTI IN BICCHIERINI VARI  GUSTI, BIGNOLATA AL CIOCCOLATO NERO 

BIGNOLATA AL CIOCCOLATO BIANCO, TORTE DA TAGLIO 3 GUSTI 
COMPOSIZIONI DI PICCOLE CROSTATINE DI FRUTTA 

OPEN BAR: CAFFÈ, SELEZIONE DI LIQUORI E DISTILLATI NAZIONALI

LA CANTINA: TREBBIAMO E MERLOT IGT CANTINA SANT'ANDREA, PROSECCO DI 
VALDOBBIADENE, ACQUA, BIBITE

R I S T O R A N T E  N A N È
V i a  L e o n a r d o  D a  V i n c i ,  6  •  0 4 0 1 4  P o n t i n i a  ( L T )
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Menù Cuore



APERITIVO DI GRAN BUFFET DI BENVENUTO
COCKTAIL DI FRUTTA MISTA ANALCOLICO, COCKTAIL SPRITZ,

ACQUA, BIBITE, CANAPÈ AROMATIZZATE VARI GUSTI 
RUSTICI VARIEGATI MULTIGUSTO, TRECCIA RUSTICA DI PANBRIOSCE

ANGOLO DEL PESCATO
INSALATINA DI MARE

SALMONE AFFUMICATO CON CROSTINI AL BURRO
TAGLIATA DI TONNO AI PISTACCHI CON RUCOLA E OLIVE 

CALAMARI ALLA SICILIANA, GAMBERI AL SALTO 
POLPO ARROSTO CON PATATE AL VAPORE 

ANGOLO DEL RUSTICO 
TRECCIE DI BUFALA E NOCCIOLINE PONTINE
CACIOTTA SCAVATA CON GRAPPOLI D’UVA

CASCATA DI PROSCIUTTO DI BASSIANO AFFUMICATO 
ROTOLO MOZZARELLA CON BRESAOLA CON RUCOLA E PARMIGIANO

PRIMOSALE CON MIELE, FORMAGGIO SARDO 
TRECCIA DI BUFALA CAMPANA, RICOTTINE

RUOTA DI PARMIGIANO REGGIANO

ANGOLO DEI FRITTI
FIORI DI ZUCCA CON MOZZARELLA E ALICI

FIORI DI ZUCCA CON SCAMORZA E RICOTTA 
VARIETA DI FRITTI VEGETALI 

BACCALÀ, GAMBERETTI, FRITTELLINE D’ALGA,
 POLPETTINE DI MELANZANE

SERVIZIO AL TAVOLO
RISOTTO CON ZUCCHINE, FIORI DI ZUCCA, GUANCIALE DI SAURIS E PISTACCHI DI BRONTE 

PACCHERICON CROSTACEI AI POMODORINI PIZZUTELLI

SPIGOLA IN BELLAVISTA CON MAZZANCOLLE E INSALATINA

MOMENTO MAGICO
TORTA NUZIALE 

TAGLIO DELLA TORTA CON BRINDISI AUGURALE
TRIONFO DI DOLCI 

DOLCETTI MISTI IN BICCHIERINI VARI GUSTI, BIGNOLATA AL CIOCCOLATO NERO 
BIGNOLATA AL CIOCCOLATO BIANCO, CASCATE DI MERINGHE,

COMPOSIZIONI DI PICCOLE CROSTATINE DI FRUTTA 
BISCOTTINI SECCHI CON VIN SANTO E VINI LIQUOROSI, MILLEFOGLIE, MIMOSA 

FRUTTA: COMPOSÈ DI FRUTTA FRESCA 

OPEN BAR: CAFFÈ, SELEZIONE DI LIQUORI E DISTILLATI NAZIONALI 

LA CANTINA: TREBBIANO E MERLOT IGT CANTINA SANT'ANDREA, BRAGHETTO, 
PROSECCO DI VALDOBBIADENE

BEVANDE ACQUA, COCA COLA 

R I S T O R A N T E  N A N È
V i a  L e o n a r d o  D a  V i n c i ,  6  •  0 4 0 1 4  P o n t i n i a  ( L T )

T e l  :  ( + 3 9 )  0 7 7 3  8 6 8 1 3 2  /  8 4 8 5 6 2  •  E m a i l :  i n f o @ h o t e l a r e s . i t

A u g u s t a  :  ( + 3 9 )  3 3 8  4 4 1 0 9 0 5  •  R e m o :  ( + 3 9 )  3 3 9  2 8 4 7 6 6 0

M a r z i a :  ( + 3 9 )  3 3 9  7 8 1 9 7 4 9

Menù Pa�ione


