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TORTA RUSTICA ALLE VERDURE E FORMAGGI
VERDURE PASTELLATE
CASTELLO DI MELANZANE
OLIVE ASCOLANE
TORTINI DI PATATE CON GUANCIALE CROCCANTE
SFOGLIA DI MOZZARELLA CON RUCOLA E POMODORINI
CROSTINI AL PROSCIUTTO
PIZZA PUGLIESE CON POMODORINI E ORIGANO

STROZZAPRETI CON POMODORINI, SALSICCIA E ROSMARINO
TORTA DELL'EVENTO DA SCEGLIERE IL GUSTO

VINO: MERLOT IGT CANTINA TREBBIANO SANT'ANDREA,
ACQUA, SPUMANTE, CAFFE, BIBITE

I MENU ELENCATI SONO PROPOSTE PURAMENTE INDICATIVE.

SIAMO A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FAR SI
CHE IL VOSTRO EVENTO RISPECCHITUTTE
LE VOSTRE ESIGENZE DI GUSTO, STILE E BUDGET.

............................... RIST.O.R.A.N.T-E.NANE...............................
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BEVANDE A BUFFET
PROSECCO, ANALCOLICO ALLA FRUTTA,
SUCCHI DI FRUTTA, COCKTAIL SPRITZ
COCKTAIL ANALCOLICO, MARTINI BIANCO E MARTINI ROSSO,
CAMPARI BITTER, COCA COLA, ACQUA

CENA A BUFFET
COUSCOUS CON VERDURINE E PESCE COCCIO
FILETTI DI SPIGOLA PREZZEMOLATA
TRECCIONA E CILIEGINE DI BUFALA
CASCATA PROSCIUTTO DI PARMA 24 MESI
ROTOLI DI MELANZANA CON PROSCIUTTO COTTO E SCAMORZA
PARMIGIANA DI ZUCCHINE E PATATE
POMODORI RIPIENI DI VERDURE
FOCACCIA PUGLIESE
FIORI DI ZUCCA MOZZARELLA E ALICI
FIORI DI ZUCCA RICOTTA E SCAMORZA
TRECCIA RUSTICA DI PASTA BRIOCHE SALATA CON ORATA E BIETOLINA
CROSTINI CON MOUSSE DI SALMONE E SCAMORZA

PRIMO SERVITO
PACCHERI CON CALAMARETTI POMODORINI DEL PIENNOLO

BUFFET FRUTTA E DOLCI
CASCATA DI FRUTTA FRESCA
BICCHIERINI FINGHER MULTIGUSTO
BIGNOLATA AL FONDENTE
CROSTATA DI FRUTTA FRESCA
TORTA DELL'EVENTO

VINI: TREBBIANO E MERLOT IGT CANTINA TREBBIANO SANT'ANDREA,
ACQUA, COCA COLA, PROSECCO DI VALDOBIADENE, CAFFE

I MENU ELENCATI SONO PROPOSTE PURAMENTE INDICATIVE.
SIAMO A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FAR SI CHE IL VOSTRO EVENTO
RISPECCHI TUTTE LE VOSTRE ESIGENZE DI GUSTO, STILE E BUDGET.
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ANTIPASTO
PROSCIUTTO STAGIONATURA 18 MESI, LONZINO STAGIONATO
PAN BRIOSCE CON VERDURE E FORMAGGIO
BRUSCHETTA AL POMODORO, MOZZARELLE DI BUFALA
OLIVE CASARECCE, FIORE DI ZUCCA FARCITO

CENTROTAVOLA: INSALATA DI MARE E SAUTE DI FRUTTI DI MARE

PRIMI
TAGLIOLINI CON ZUCCHINE E GUANCIALE
RISOTTO GAMBERI E POMODORINI

SECONDO UNO A SCELTA AL MOMENTO DELLA CONFERMA
ZINGARA DI COSCIO DI MAIALE E PATATE AL FORNO OPPURE
FILETTO DI PESCE AL FORNO CON PATATE

SORBETTO
TORTA

VINO: TREBBIANO E MERLOT IGT
CANTINA TREBBIANO SANT'ANDREA

CAFFE, ACQUA, BIBITE, SPUMANTE
DECORAZIONI TAVOLI CON FIORI STAGIONALI

I MENU ELENCATI SONO PROPOSTE PURAMENTE INDICATIVE.

SIAMO A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FAR SI
CHE IL VOSTRO EVENTO RISPECCHI TUTTE
LE VOSTRE ESIGENZE DI GUSTO, STILE E BUDGET.

RISTORANTE NANE
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ANTIPASTO
PROSCIUTTO STAGIONATURA 24 MESI
MOZZARELLA DI BUFALA PONTINA
CESTINO DI PAN BRIOSCE ALLE VERDURE
FIORE DI ZUCCA FARCITO
TORTINO DI PATATE AVVOLTO IN ZUCCHINE ALLE SPEZIE
BRESAOLA CON RUCOLA E GRANA

PRIMI
RISOTTO ASPARAGI SELVATICI E
GUANCIALE DI SAURIS STAGIONATO 24 MESI

GIGANTI ALLA RICOTTA E SPINACI CON
POMODORINI E OLIVE DI GAETA JULIENNE

SECONDO
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON PATATE AL FORNO

SORBETTO
TORTA A SCELTA

VINO: MERLOT IGT CANTINA TREBBIANO SANT'ANDREA
BIBITE, CAFFE, SPUMANTE

I MENU ELENCATI SONO PROPOSTE PURAMENTE INDICATIVE.

SIAMO A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FAR SI
CHE IL VOSTRO EVENTO RISPECCHI TUTTE
LE VOSTRE ESIGENZE DI GUSTO, STILE E BUDGET.

RISTORANTE NANE
Via Leonardo Da Vinci, 6 « 04014 Pontinia (LT)
Tel: (+39) 0773 868132 / 848562 « Email: info@hotelares.it
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ANTIPASTO
CROSTINO DI SALMONE FUME
POLPO ARROSTO CON CUBI DI PATATE SPEZIATE
ROTOLO DI CERNIA AL PESTO DI RUCOLA
GAMBERI SALTATI SU INSALATINA JULIENNE

PRIMI
RISOTTO CON CERNIA E PISTACCHI DI BRONTE
STRIGOLONI CON FRUTTI DI MARE E PACHINO

SECONDO
ORATA CON ZUCCHINE E PATATE GRATIN
INSALATA MISTA

DESSERT
SORBETTO
TORTA DELL'EVENTO GUSTO DA SCEGLIERE

VINO: TREBBIANO IGT CANTINA TREBBIANO SANT'ANDREA
BIBITE CAFFE SPUMANTE

I MENU ELENCATI SONO PROPOSTE PURAMENTE INDICATIVE.

SIAMO A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FAR SI
CHE IL VOSTRO EVENTO RISPECCHI TUTTE
LE VOSTRE ESIGENZE DI GUSTO, STILE E BUDGET.

RISTORANTE NANE

Via Leonardo Da Vinci, 6 « 04014 Pontinia (LT)
Tel: (+39) 0773 868132 / 848562 « Email: info@hotelares.it
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APERITIVO DI BENVENUTO
ANALCOLICO ALLA FRUTTA, PROSECCO, FRITTI VEGETALI,
FRITTELLE DI MELANZANE, MINI CROCCHETTE DI PATATE

SERVIZIO AL TAVOLO

ANTIPASTO IN PIATTO SINGOLO PER OGNI OSPITE:
BRUSCHETTA AL POMODORO,
FIORE DI ZUCCA RICOTTA E PROVOLA,
CIALDA DI PANE SARDO CON MELANZANE POMODORINI E
PECORINO, RICOTTINA, MOZZARELLA DI BUFALA,
CARCIOFOTTO, NIDO DI FRITTATINA

PRIMI
RISOTTO ASPARAGI SELVATICI E PISTACCHI

TAGLIOLINI CON ZUCCHINE
OLIVE DI GAETA CAPPERI E PACHINO

SECONDO E CONTORNO
SCAMORZA DI BUFALA MORBIDA
ZUCCHINE POMODORI E PEPERONI GRATIN
PATATA RIPIENA DI OLIVE E CARCIOFI

FRUTTA FRESCA O SORBETTO, DOLCE, ACQUA E CAFFE

VINO: TREBBIANO E MERLOT IGT CANTINA TREBBIANO SANT'ANDREA
PROSECCO

[ MENU ELENCATI SONO PROPOSTE PURAMENTE INDICATIVE.

SIAMO A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FAR SI
CHE IL VOSTRO EVENTO RISPECCHI TUTTE
LE VOSTRE ESIGENZE DI GUSTO, STILE E BUDGET.

RISTORANTE NANE

Via Leonardo Da Vinci, 6 « 04014 Pontinia (LT)
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