
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Avremmo ottenuto lo scopo se con la nostra ospitalita’ saremo  
riusciti a procurarvi piacere, benessere e un po’ di felicita’. 

Ci aiuterete a migliorare se vorrete collaborare offrendoci il vostro 
sincero giudizio, perche’ per quanto cerchiamo di fare del nostro meglio i 

vostri suggerimenti saranno importanti per la nostra crescita. 
 
 

Augusta , Remo e tutto lo staff del Ristorante “ NANE “ 
 

 

 
 

Menu’ alla carta 
 

La nostra e’ cucina di mercato e il menu’lo decide il pescato 
 
 
 
 

 

Nane’ 
Dal 1987 



 
Antipasti pesce 
Alici A Beccafico.     

Bigne Di Gamberoni 
Brodetto Di Razza Con Carciofi 

Cappesante Grill Su Yulienne Di lattuga  
Crema Di Ceci Con Gamberi All’olio Di Rosmarino 

Filetto Di Pescatrice Affumicato Con Avocados 
Fiore Di Zucca Ripieno Di Ricotta Alici Sott’olio E Pesto 

Insalata Calda Di Calamari Julienne Su Letto Di Rucola Con Aceto Rosso 
     Sogliola Ai Carciofi E Punte D’asparagi 

Involtino Di Pesce Spada Con Melanzana E Pomodoro Con Salvia 
Rotolo Di Radicchio , Scamorza E Alici Con Riduzione Di Aceto Balsamico 

Involtino Di Salmone Affumicato Ripieno Di Ricotta E Pesto 
Mazzancolle Alla Purea Di Broccoli  

Sarde Ripiene Di Spinaci E Mozzarella Fritte Al Pangrattato 
Saute Di Frutti Di Mare In Crosta Di Pane 

 
 

Antipasti rustici   
Sformato Di Spinaci 

Asparagi Verdi Con Petto Di Pollastra Tartufato   
Bigne’ Di Verdure Su Coulis Alle Erbe   

Caprini Guarniti Con Noci , Peperone  ,Olive E Pane Di Segale 
Carpaccio Di Provola Con Pomodorini 

Insalata Di Carciofi , Pere E Pecorino Con Scaloppe D’anatra Al Balsamico 
Mele Smitt,  , Noci , Formaggio Di Fossa Su Letto Di Radicchio  Trevigiano 

Involtini Di Pomodoro Ripieno Di Perle Di Melanzane E Pancarre’ 
Prosciutto Affumicato Di Cervo Con Salsa Di Capperi E Cipolle Dolci 

Prosciutto Di Filetto Di Angus Con verdurine 
Sformato Di Formaggio Tartufato  

Timballo Di Ricotta E Salsa Di Lattuga 

 

 
Primi di pesce 

Bombardoni alici e sfoglie di pecorino 
Brodetto Di Ricciola Con Crostini 

Candele Tagliate Alla Siciliana Con Salsa Di Scorfano 
Cannelloni di mare in ciotola alle mandorle 

Fiori Ripieni Di Formaggio Di Pere Con Salsa D’astice E Carciofi 
Fusili Con Lardo Di Colonnata, Gamberi E Pesto Di Rucola 

Garganelli Con Salsa Di S. Pietro Telline E Gamberetti 
Giganti Ripieni Di Ricotta E Verdura, Con Scorfano E Pomodoro Secco 

Girasoli Ripieni Formaggio E Noci Con Pesce Coccio E Broccoli 
Gnochi Ripieni Con Salsa Di Gamberoni 
Gramigna Al Limone Con Salsa Ricciola 

Lasagnette Carasau Con Ragu Di Scorfano 
LinguineAgli Scampi Con Fiori Di Zucca 

 
 

Primi di carne 
Bucatini Con Salsiccia Pomodoro Lardo Al Vino Rosso E Rosmarino 

Spaghetti all’amariciana 



Cappelletti Di Coda Alla Vaccinara In Brodo Di Cappone 
Conchiglioni  Ripieni Di Ricotta E Pesto Al Pomodoro Gratinati Al Forno 

Crema Di Borlotti Con Crostini 
Crespelle Funghi E Zucchine 

Tagliolini cacio e pepe 
Pennnoni al sugo di pecora e sfoglie di pecorino 

Tortellacci di zucca alla mantovana 
Fettucine Al Lardo E Salsiccia Al Barolo 

Garganelli Alle Cime Di Rapa 
Gnocchi Di Polenta Al Gorgonzola 

Maltagliati Ai Carciofi 
 

 
Secondi di pesce 

Filetto Di Rombo E Asparagi 
Branzino In Mantello Di Porcini Con Salsa Alle Erbe Aromatiche  

Filetto Di Orata A Scaloppa Al Vino Bianco Con Zucchine E Patate Saltati 
Filetto Di Rombo Al Coccio Su Vongole Veraci  

Misto Grill : Filetto Spigola,Calamaro Speziato, Scampo,Mazzancolle,Spada 
Spigola Aperta A Libro  Con Mazzancolle , Graten   
Trancio Di Cernia A Scaloppina Con Funghi Porcini 

Filetto di orata al forno con zucchine croccanti e insalatina di pomodoro 
 
 

Secondi di carne  
Tagliata di manzo con lardo di colonnata su rucola 

Filetto Di Maiale Con Patate Novelle Oppure In Crosta Di Pane 
Filetto Di Vitello Con Tortino Di Patate   
Sella Di Agnello All’aroma Di  Mentuccia 

Spalla D’agnello Farcita Alle Erbe  
Spalla Di Vitello Al Vapore Aromatico Con Olive E Carciofi Novelli  

Stinco Di Maiale  
Filetto di manzo alla cacciatora 

Sottofiletto di vitello gratinato alle mandorle e limone con flan di patate allo zafferano 
Entrecote di agnello su coponatina di verdura alla Napoletana 
Entrecote di vitellone al porto con crema di patate alle nocciole 

Petto di faraona farcito con ricotta e maggiorana su asparagi al sesamo 
Medaglione di maialino con prugne e noci di Sorrento su crema di zucca 

 
 

Dessert 
Sbriciolata di millefoglie con frutti di bosco 

Cestino di croccante con crema pasticcera e banane flambe’ 
Tortino di cioccolato fondente dal cuore morbido 
Cialde con crema mascarpone e cioccolato caldo 

Semifreddi : al grand marnier , alle fragole , al torroncino 
Cassata gelato alla siciliana 

Creme brule’ 
Zuppa inglese 

Dolce morbido d’amaretti e zabaione 

 


